(Euf Mimosa, salade vinaigrette
-7 € -

Terrine du chef
_ 9 € _

Potage de saison, croUtons, chantilly salée
-9 € -

Poisson a la flamme, légumes au sel
et sésame noir

-n€-

Piece du boucher, pormmes de terre
-23€ -

Composition végétale, Légumes rotis, beurre noisette, raviole ouverte
-17 € -

Retour de péche, légumes d'automne
-24 € -

Mignon de porc, pressé de pommes de terre, jus corsé
-le€ -

Fromage affiné, chutney
-9 € -

Poire pochée vin rouge, glace clou de girofle
-9 € -

Crémeux citron jaune et coing
-6€ -

Part de tarte
_ 8 € _

Les prix sont TTC, service inclus.



