Pickles de 1égumes de saison (& partager) & K 7

Pour commencer,

Salade de poulpe et lentilles, capres frits, herbes fraiches. K 11
Terrine du chef, 8
Velouté de courgettes et cresson, rapé de chévre et crumble saté. & 6
Céleri rémoulade, tartare de bulots, pomme et pesto d'oseille. K 10
Foccacia et tarama de haddock. 9
Ensuite,

Parmentier d'épaule d'agneau, jus court, compotée d'oignons au citron. #® 18

Poulpe snacké, garniture printaniére et aioli. K 24
Le poisson selon arrivage. K 25
Rougail de 1égumes rotis, orge perlé et lentilles vertes. () 19
Le beoeuf ... 28
Enfin,

Fromage affiné, chutney, crackers. & 9
Clafoutis aux fraises, basilic. () 8

Sorbet fromage blanc, rhubarbe pochée au sureau, éclats de fudge. &K o

Créme aux ceufs, caramel fleur de sel. S K 6

Terrine chocolat ultra fondante, croquant cacao-noisettes. & 10

S
;\gg : Sans Gluten 9 : Végétarien

Viande bovine, porcine, ovine et de volaille : Origine France.
Poisson : selon arrivage.

Prix net en Euros TTC, service compris. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec
modération.

Nous tenons & votre disposition une liste des allergénes, n’hésitez pas & nous la demander.



